pasteryzacja wlasna
_ fatwo i pewnie

Pasteryzator komorowy
KKP 360

varzywne, czyste lub z naturalnymi
, cydr, octy, piwo itd... ...

Kreuzqugyr




Pasteryzator komorowy

KKP 360

Wersja profesjonalna.

Kompletne urzadzenie gotowe do eksploataciji
Wykonanie ze stali szlachetnej z izolowang obudowag
Elektroniczna regulacja temperatury i czasu

t atwa obstuga.

Zamkniete napetnione butelki ustawi¢ na wézku do butelek, wézek wsung¢
do pasteryzatora, zamkna¢ drzwi i nacisnac przycisk Start

Automatyczne wytgczenie po zakonczeniu procesu

Z tatwoscig mozna nastawic lub przestawi¢ zadang temperature pasteryzacji,
czas grzania i czas chtodzenia

Zalety.

Mozliwe pasteryzowanie przer6znych produktow np.: sokéw owocowych, win
owocowych, marmolad, napojéw gazowanych, warzyw poddanych
fermentacji mlekowej, sosu chutney, konserw owocowych i warzywnych.
Latwa obstuga dzieki ergonomicznej budowie.

Wydajnos¢ nominalna /h: .........ccccccieeeeennns 360 butelek 1-litrowych
Moc grzewcza: .. podtgczenie do ogrzewania inwestora (min. 36 kW)
Przytacze elektryczne: .........ccooeiiiiiiiiiiiiii 400V /16 A/ 1,5 kW
[loSC napetniania: ...........oocovveeeiiiiiiiiiiieeees 360 butelek 1-litrowych
Wymiary szer. x wys. x gteb.: ........cccciiinee 1200 x 1800 x 2500 mm
WWBGA: oot ~ 650 kg

Zastrzegamy sobie prawo dokonywania zmian!

Inne urzadzenia do produkcji soku:

Kreuzmmazyr

A-4702 Wallern / Tr. (+43) 07249 / 48817 office@kreuzmayr.com
Schallerbacher Stral3e 77 www.kreuzmayr.com

Generalny przedstawiciel w Polsce:

“Dar Ogrodu” +48 512 088 347 maszyny@darogrodu.pl
Brudzew 28, 98-235 Blaszki www.darogrodu.pl

Maszyny i technologie Kreuzmayr ZAWSZE O KROK DALEJ



